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HACCP（ハサップ）に沿った
衛生管理の制度化
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令和3年6月1日
完全施行
宿泊事業者はHACCPに沿った衛生管理等を実施



旅館ホテルが実施すること

① ｢一般的な衛生管理｣及び｢HACCPに沿った衛生管理｣に関する
基準に基づき衛生管理計画を作成し、従業員に周知徹底を図
る

② 必要に応じて、清掃･洗浄･消毒や食品の取扱い等について具
体的な方法を定めた手順書を作成する

③ 衛生管理の実施状況を記録し、保存する

④ 衛生管理計画及び手順書の効果を定期的に（及び工程に変
更が生じた際等に）検証し（振り返り）、必要に応じて内容を見
直す
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HACCAPに沿った衛生管理の制度化



取り組み方法
業界団体が作成し、厚生労働省が内容を確認した手引書を参考にして

以下の①～⑥の内容を実施していれば、法第50条の２第２項の規定に

基づき、「営業者は厚生労働省令に定められた基準（一般衛生管理の基
準とHACCPに沿った衛生管理の基準）に従い、公衆衛生上必要な措置を
定め、これを遵守している」と見なします。

① 手引書の解説を読み、自分の業種・業態では、何が危害要因となるかを理
解し、

② 手引書のひな形を利用して、衛生管理計画と（必要に応じて）手順書を準
備し、

③ その内容を従業員に周知し、

④ 手引書の記録様式を利用して、衛生管理の実施状況を記録し、

⑤ 手引書で推奨された期間、記録を保存し、

⑥ 記録等を定期的に振り返り、必要に応じて衛生管理計画や手順書の内容
を見直す
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飲食店における衛生管理計画の例
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豆腐製造における衛生管理計画の例
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飲食店における手順書の例
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問題やいつもと違うことが起こったときに、その内容やどのように対処したかを具体的に、
詳細に記録に残しておくことが重要です。

飲食店における実施記録の例
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留意事項
 今回のHACCPに沿った衛生管理の制度化は、衛生管理の手法（ソフト）に関するも

のですので、施設や設備（ハード）の新設や変更は必要ありません。

 衛生管理の実施状況については、これまでと同様に、営業許可の更新時や保健所

による定期的な立入等の機会に、食品衛生監視員が確認を行います。新しい制度

ですので、当面の間は、導入の支援・助言が中心となります。分からない点は食品

衛生監視員に相談しながら進めてください。

 第三者認証の取得は義務ではありません。

 罰則の適用については、これまでの制度から変更はありません。通常は、以下のよ

うな流れになります。

• 衛生管理の実施状況に不備がある場合、まずは口頭や書面での改善指導が

行われます。

• 改善が図られない場合、営業の禁停止等の行政処分が下されることがあります。

• 行政処分に従わず営業したときは、懲役又は罰金に処される可能性があります。
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食品衛生責任者の設置について

 営業許可の要不要にかかわらず、原則全ての営業者は食品衛生責任

者を定めること。

 食品衛生責任者は次のいずれかに該当する者とすること。

• 食品衛生監視員・食品衛生管理者の資格要件を満たす者

• 調理師、製菓衛生師、栄養士、船舶料理士等

• 都道府県知事等が行う養成講習会（1日6時間程度）等を受講した者

 営業許可業種の食品衛生責任者は、フォローアップのための講習会（実

務講習会）を定期的に受講し、新たな知見の習得に努めること。

 食品衛生責任者は、営業者の指示に従い、衛生管理に当たること。また、

営業者に対し、必要な意見を述べるよう努めること。営業者は食品衛生

責任者の意見を尊重すること。
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施設名：日旅協旅館 客室数：３００室 朝食および夕食を提供

衛生管理の制度化の策定方法

１．衛生管理計画（一般的衛生管理のポイント）
２．施設の清潔維持のための衛生管理計画一覧
３．調理工程に応じた重要管理のポイント

①冷却 ②加熱 ③加熱調理後冷却し、再加熱
④加熱調理後冷却し、冷めたまま提供 ⑤盛り付け・配膳

※社員食堂があれば同様に作成
４．連絡先一覧（保健所 ガス 水道 電気 主たる原材料の購入先）
５．実施記録

①冷蔵庫・冷凍庫 温度記録
②一般的衛生管理のポイント
③従業員用トイレ清掃記録（清掃担当者用）
④調理工程に応じた重要管理のポイント

それでは、日旅協旅館のデータをもとに策定した資料を見てみましょう！！
別途エクセルデータを参照ください。
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